
Hjemmebagt Focaccia Brød, med frugtig italiensk olivenolie 
15,- pr gæst 

Italienske oliven 
45,-  

Burrata med Piemonte Hasselnødder 
99, - 

Prosciutto di Crudo 
Løfttørret skinke, rúcula, balsamico glace, Italiensk Olivenolie 

og hjemmebagt Focaccia brød 
99,- 

Aperol Spritz |     Very Nice Negroni 125,- 
Margarita |     Espresso Martini 125,- 
Gin & Tonic   125,- 
Campari & Orange | Campari & Soda  90,- 

 

Caprese 
Tomat, rødløg, olivenolie, balsamico glace, basilikum og 

Burrata 
135,-  

Zucchini Carpaccio 
Med Gede Ost, frisk mint, balsamico glace og olivenolie  

125,- 
Vitello Tonnato 

Klassisk ret fra Piemonte med tyndtskåret kogt kalvekød, 
mild tunsauce og sprøde kapers 

135,- 
Gamberretti Rosa 

Store flækket rejer, stegt i skal med persille, hvidløg, citron 
& salat 
145,-  

Gamberi All’aglio 
Store pillet rejer, marineret med hvidløg & persille, ovnstegt 

og serveret med citron & salat. 
145,-  

Bruschetta di Salmone 
Med røget laks, ricotta, asparges, ørredrogn, dild og citron 

145,- 
 

1 Karaffel vand | med eller uden brus  45,- 
 

La Vecchia Enoteca's hjemmelavet Citrusunivers 
  Stort vinglas  Arancina | Limonata | Sportica  45,-  
 

  Arancina Sydens Søde Appelsiner - sukkerfri 
  Limonata Solmodne Sicilianske Citroner 
  Sportica Sicilianske Lime & Druesukker 

Tiramisu 
Lavet med ladyfingers, mascarpone, espresso og råkakao 

75,- 
Affogato 

Vaniljeis med et skud espresso 
75,- 

Panna Cotta Limone 
Lavet på masser af citroner med Tuille 

75,- 
Palermo Gelato 
Is til store & små 

75,- 

Pasta Tagliatelle, med tomatsauce 
145,- 

Små Kartofler, med rosmarin og hvidløg 30,- 
Sprød Salat, med ristet hasselnødder 30,- 

Melanzane Alla Parmigiano 
Bagt & gratineret aubergine med tomatsauce & masser af 

parmesan. 
185,-  

Lasagne Al Forno 
Klassisk ovnbagt lasagne toppet med parmesan og frisk 

mozzarella. 
185,,-  
Risotto 

Vendt i græskarpure med appelsin, hvidløg og cayennepeber, 
revet parmesan & basilikum samt ristet hasselnødder. 

185,-  
Pesce 

Stegt mørksej serveret med mild tomatsauce, bagte små 
tomater, basilikum og oliven. 

195,-  
Tagliatelle Bolognese 

Frisk tagliatelle pasta med kødsovs, Parmesan og basilikum. 
185,-  

Tagliatelle Marinara 
Pasta med skaldyrsbisque, blå muslinger, store rejer, torsk, 

tomatsovs, og frisk gremolata 
225, -  

La Bistecca 
250g Angus Ribeye serveret med Chef’s signature sauce, 

salat, citron & små kartofler med rosmarin og hvidløg 
375,- 

 

 
Italianske Formaggi Selektion 

Pecorino , Taleggio , Provolone , oliven , knækbrød 
125,- 

 

  Kokkenes Italienske Potpourri 

- snacks, skaldyr, grønt, kalv, vegetar & dessert - 

vælges af hele bordet 

                                     495,-                vinparring tilvalg +195,- 
 

SNACKS DRINKS 

FORRETTER 

VAND & SODAVAND 

DESSERTER 

BØRNEPASTA 

SIDE DISH 

HOVEDRETTER 

OSTE 

Start ud med et glas Prosecco eller en drink, mens køkkenet tryller 

 


